
Weihnachten 2026
Scheunen-Menü

Marinierter Tafelspitz vom Simmentaler Rind
Honig-Wurzelgemüse, Meerrettichcreme, Feldsalat

oder
Garnelen-Terrine

Dill-Senfsoße, fermentierter Blumenkohl, Feldsalat
***

Zanderfilet an der Haut gebraten
Rote Bete, Beurre Blanc, Crunch

***

Tranchen von der Bergischen Entenbrust
oder

Eifeler Kalbsentrecote
Schwarzkohl, Pastinakenpüree, Schoko-Chilijus

***

Spekulatius-Auflauf
Zwergorangen, Sandornsorbet

Menü 4-Gang € 89,00 / Menü 3-Gang € 82,00

Frohe und friedvolle Weihnachten!

Allergie Hinweis  : In unserer Küche verarbeiten wir jeden Tag frische Produkte. Demnach auch Eier,
Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fische, Erdnüsse, Krebstiere (Krustentiere), Nüsse

(Schalenfrüchte), Weichtiere (Mollusken), Schwefeldioxid, Sulfit und Lupine. Solltet Ihr Allergien oder
Unverträglichkeiten haben, sprecht uns bitte rechtzeitig an. Gerne ändern wir dann entsprechend die

Speisen. Bitte beachtet dass alle unsere Speisen trotzdem Spuren der Allergene enthalten können!
Weitere Auskünfte erhaltet Ihr gerne bei unserem Service.

Mögliche Änderungen bleiben uns vorbehalten!



im Gasthof  Zur Scheune
Vegetarisches Menü

Geräucherter Burrata
Rote Bete, Blumenkohl, Feldsalat

***

Maronenschaumsüppchen
Granatapfel, Möhrenstroh

***

Kichererbsen-Ravioli
geschmorter Schwarzkohl,

Pastinakencreme, Trüffel-Beurre Blanc
***

Trilece - karamellisierter Milchkuchen
Portweinfeigen, weißes Valrhonaschokoladeneis 

Menü 4-Gang € 82,00

wünschen Euch

Familie Radermacher
und das Scheunen-Team


