
„Tanz“in den Mai - ganz ohne Tanz

 
Geflämmtes Filet vom Eifeler Bachsaibling

mit Rhabarbervinaigrette und gepickelter Roter Bete
2023er Spätburgunder Rosé, trocken, WG Joh.Bapt.Schäfer, Nahe

***

Bärlauchschaumsüppchen mit Jakobsmuscheln
2024er Merler Adler, Riesling Selection trocken, WG Kallfelz, Mosel

***

Pluma vom Iberico Schwein kross gebraten
an Chorizo-Fregola mit Grissini

2025er Grauer Burgunder Reserve, trocken, WG Kühling-Gillot, Rheinhessen
***

Hausgemachtes Frucht-Sorbet
***

Ahrtaler Lammrücken unter der Kräuterkruste
oder wahlweise

Suprême vom Eifeler Prachthahn
auf  Eschmarer Spargel

mit Morchelrahm und Parmesanpolenta
2022er Walporzheimer Spätbugunder, trocken, WG Burggarten, Ahr

***

Waldmeister Creme-Törtchen
mit frischen Erdbeeren aus dem Rheinland

Lecker Süßwein aus unserer „Schatzkammer“

komplett mit Maibowle, Weinbegleitung, Wasser und Kaffee
(zu jedem Gang 1 Glas Wein 0,1l)

p.P € 149,00
Nur das Menü ohne Getränke

€ 95,00

Auch als drei-Gangmenü möglich:
(Vorspeise, Hauptgericht, Dessert)

€ 79,00

Mögliche Änderungen in der Speisenfolge bleiben uns vorbehalten!


