
Tapas, Mezze, Pintxos, Cicchetti, Mezedes......
….oder einfach nur...

Teilen macht glücklich!
Nur für Euch! Lust auf  ein paar „Kleinigkeiten“ und ein Gläschen Wein

dazu? Bestellt und teilt wie's Euch gefällt - halt

Quer über'n Tisch!
Vegetarisch

• Geflämmte Wassermelone an Spinatsalat                                                      € 9,50
• Tomaten-Tatar mit Bohnensalat                                                                    € 9,50
• Gratinierter Ziegenkäse (150g) auf  Aubergine                                             € 13,50
• Falafelbällchen an Süßkartoffel-Glasnudelsalat                                            € 13,50

Fisch
• 2 Filets von neuem Holländischen Matjes mit Gurkensalat                          € 16,50
• Eglifilet (100g) auf  Mangold                                                                       € 16,50
• Schollenfilet (100g) an Dicken Bohnen                                                        € 18,50
• Weißer Heilbutt Wildfang (100g) mit Blattspinat                                         € 28,00

Fleisch
• Bauch vom Eifeler Glücksschwein an Süßkartoffel-Glasnudelsalat              € 12,00
• Bündner Fleisch an Spinatsalat mit Grissini                                                 € 12,00
• Eifeler Bio-Lammhüfte (100g) an Couscous                                                € 18,00
• Rumpsteak von der Eifelfärse (je 100g) an Pfifferlingen                              € 24,00

Beilage
• Port. Rosmarinkartoffeln                                                                               € 6,50
• Hausgemachtes Brot und dreierlei Dips                                                        € 6,50

Unsere Sommer-Weinempfehlung:
2023er Schäferstündchen (Silvaner, Scheurebe, Riesling)

VDP Gutswein trocken, WG Joh.Babt.Schäfer, Nahe
Karaffe 0,25 l € 10,00 / Flasche 0,75 l € 29,00
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CHILLEN & GRILLEN IMMER FREITAGS

KULINARISCHES HIGHLIGHT IM HERBST

Allergie Hinweis  : In unserer Küche verarbeiten wir jeden Tag frische Produkte.
Demnach auch Eier, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fische, Erdnüsse,

Krebstiere (Krustentiere), Nüsse (Schalenfrüchte), Weichtiere (Mollusken),
Schwefeldioxid, Sulfit und Lupine. Solltet Ihr Allergien oder Unverträglichkeiten
haben, sprecht uns bitte rechtzeitig an. Gerne ändern wir dann entsprechend die

Speisen. Bitte beachtet dass alle unsere Speisen trotzdem Spuren der Allergene enthalten
können! Weitere Auskünfte erhaltet Ihr gerne bei unserem Service.

Beachtet bitte weiter, dass wir aus Kassen technischen Gründen Rechnungen nur
Tischweise ausstellen können. Solltet Ihr getrennte Rechnungen wünschen, gebt das
bitte bei der Reservierung oder der Bestellung an. Bei Rechnungsbeträgen über 150,-

Euro benötigt das Finanzamt eine formelle Rechnung mit Adresse des bewirteten
Unternehmens. Bitte lasst uns wissen, ob Ihr die Rechnung steuerlich geltend machen
möchtet. Die Erstellung einer formellen Rechnung im Nachhinein ist nicht möglich!

Gebt bitte ebenfalls spätestens bei Bestellung der Rechnung an, wie Ihr bezahlen
möchtet. Ob bar, mit EC, Master- oder Visakarte.

Solltet Ihr einen Gutschein von uns haben, bitte spätestens bei der
Rechnungsbestellung sagen. Nach Ausdruck ist keine Verrechnung mehr möglich!

Und jetzt wünschen wir einen genussvollen Aufenthalt in der Scheune!


