GASTHOF ZUR SCHEUNE

SO KOSTLICH
geht regional

er in Troisdorf und Umgebung

so richtig gut schlemmen

mochte, geht in den Gasthof
Zur Scheune. Im lindlichen Ortsteil
Eschmar gelegen, pflegen Gabi und Guido
Radermacher dort seit knapp einem Vier-
teljahrhundert (nichstes Jahr wird das
25. Jubildum gefeiert) eine ehrliche Fri-
schekiiche mit saisonalen, zumeist regio-
nalen Zutaten. ,Regionalitit war fiir uns
schon immer eine Selbstverstindlichkeit
und keine Option. Das brauchen wir gar
nicht extra herausstellen, wie das heute
bei vielen Kollegen Usus ist. Wir kaufen
zum Beispiel bei Produzenten in der Eifel
und im Westerwald, die wir lange per-
sonlich kennen. Keine langen Wege, keine
bosen Uberraschungen. Und das schmeckt
man einfach. Trotzdem soll das fiir uns

94 A LA CARTE

Sorgen dafir,
dass die gute
Laune im
Gasthof

Zur Scheune
nicht zu kurz
kommt: Gabi
und Guido
Radermacher.

kein Dogma sein. Meeresfriichte und
Fisch kommen eben aus dem Atlantik
oder dem Mittelmeer, kein Thema*“, er-
klart Gastgeber und Kiichenchef Guido
Radermacher seine Philosophie.

Das kleine Fachwerkhaus mit den mar-
kanten roten Fensterrahmen begeistert
innen mit einem gemiitlich stilvollen Am-
biente und urigem Flair. Bei warmem
Sommerwetter lockt die helle, gemtitliche
Terrasse in den lauschigen Innenhof. Auf
der Speisekarte wetteifern zwei kostliche
Meniis um die Gunst der Giste: das Finf-
Gang-Scheunen-Menti, dessen Zutaten
grundsitzlich regional sind (aufRer Fisch),
sowie das vegetarische Menti, ebenfalls in
fiinf Gingen serviert. ,Das vegetarische
Menii bieten wir tibrigens seit unserer Er-
offnung vor 24 Jahren an. Also lange, be-
vor vegetarische Ernihrung zum Hype
wurde. Unsere Giste schitzen die kreative
und oft raffiniert-iiberraschende Zusam-
menstellung®, verrit Gabi Radermacher,
die gelernte Kochin ist, aber sich in erster

Linie um den herzlichen Service kiim-
mert. Ubrigens kénnen alle Meniikompo-
nenten auch einzeln bestellt werden. Er-
ginzend dazu gibt es unter dem verhei-
Rungsvollen Namen ,Guido’s Sommer-
Lust“ wechselnde A-la-carte-Gerichte wie
gegrilltes Filet vom Piemonteser BioRind
aus der GenussEifel mit Caesar Salad;
kross gebratener Kaninchen-Riicken im
Speckmantel mit Kriuter-Frischkise-
Mousse, Honig-Karotten und Parmesan-
Chip oder Supreme vom Eifeler Pracht-
hahn auf Fenchel-Safran-Salat mit Hum-
mus und gerdstetem Blumenkohl. Fiir
noch mehr lukullische Auswahl sorgen
Aktionen wie ,Fro(h)kost“ — Fisch, Fleisch
und Salate zum Mitnehmen fiir zu Hause
im praktischen Weckglas — und jetzt im
September (3. bis 18.9.21) das , Hummer-
Festival“. Hummergenuss in allen Varian-
ten, serviert in kleinen Hippchen zum
Durchprobieren oder als einzelnes Ge-
richt a la carte. Und unter dem Motto
»Scheune on Tour“ nutzt man ganz
bequem den Rundum-sorglos-Catering-
Service der Radermachers fiir das private
Event. m

Gasthof Zur Scheune

Inhaber: Guido und Gabi Radermacher
Rheinstrafie 66, D-53844 Troisdorf-Eschmar
Telefon: 0 22 41 / 40 05 55

Telefax: 02241 /4072 55

E-Mail: zurscheune@t-online.de

Internet: www.zur-scheune-troisdorf.de
Offnungszeiten Kiiche:

derzeit Mi. bis Sa. 18.00 - 19.30 Uhr
Kiichenannahme

Ruhetage: derzeit Sonntag, Montag, Dienstag
(aktuelle Infos auf der Webseite)
Kreditkarten: Mastercard, Visa, EC-Karte




